INTRODUCTION


         L’arboriculture fruitière est très diversifiée en Algérie. Elle est constituée essentiellement,  de l’olivier, du figuier, de la vigne et des agrumes qui sont les espèces les plus importantes sur le plan économique et social (Chouaki, 2006).  
         La figue est un fruit très anciennement connu dans le monde. Cité dans la « Sourat Attine » du Coron, il est probablement originaire du Moyen Orient et naturalisé dans plusieurs régions et surtout celles du pourtour du bassin méditerranéen. Ce dernier fournit l’essentiel de la production mondiale, estimée à un million de tonnes dont 27 % est produit par la Turquie (Oukabli, 2003).
        Le figuier (Ficus carica L.) est une espèce diploïde (2n = 26) de la famille des Moracées, bien adaptée aux conditions bioclimatiques des pays du Bassin méditerranéen. C’est la seule espèce de cette famille cultivée pour ses fruits comestibles (Chatti et al., 2003).
        La culture du figuier Ficus carica L. occupe, en Algérie, une superficie d’environ 39830 ha soit au totale prés de cinq million d’arbres et fournit une production de 110058 tonnes de figues/an (FAO STAT, 2012). Cette espèce à une grande importante économique dans plusieurs régions et sa culture est concentrée dans les wilayas de Bejaia, Tizi-Ouzou et Sétif. La wilaya de Bejaia occupe la première place nationale en enregistrant une superficie figuicole de 13352 ha avec un nombre d’arbres de 1 236 730 figuiers et une production total de 138 650 quintaux/an (D.S.A, 2007).
         La figue est un fruit très apprécié grâce à son goût sucré et agréable. Elle peut être consommée en frais, comme aliment très nourrissant ou séchée. Elle est très énergétique, riche en vitamines et éléments minéraux (Oukabli, 2003). En médecine chinoise, la figue est utilisée pour éliminer les toxines et traiter les furoncles. En herboristerie, elle est utilisée en préparation pour soigner les rhumes et dégager les voies respiratoires (Mahmodi et Saidani, 2014).
	Ce travail a pour objectif dans un premier volet la caractérisation morphologiques de cinq variétés de figues produites dans la wilaya de Bouira. Dans un deuxième volet  la détermination des propriétés physico-chimiques de leurs pulpes et de leurs pelures pour connaître leur valeur alimentaire.   
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