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Conclusion  

         Les toxi-infections alimentaires sont le plus souvent liées à des bactéries qui agissent directement ou par l’intermédiaire de toxines.

Dans la mesure ou le risque alimentaire touche au plus profond de l’individu, à savoir sa santé, la communication sur ce thème constitue un élément important de la gestion du risque.

L’importance de la maîtrise des toxi-infections est justifiée, d’une part, par le coût des manifestations aigues, et d’autre part par celui de la prise en charge des pathologies secondaires ou réactionnelles.
Leur fréquence reste élevée malgré les mesures de surveillance et de prévention prises au niveau de la production, de la distribution et de la conservation des aliments.

La contamination des aliments peut être le fait de la matière première (animale ou végétale), de l’environnement, de l’homme ou d’un autre aliment (contamination croisée).

Elle peut se manifester sous forme épidémiques d’origine alimentaire 

PAGE  
25

